SARDI'S

MAZZE

MENU

ORARI
DI
APERTURA

17.00 - 23.00

PIZZERIA & AGNOLOTTERIA dal MERCOLEDI alla DOMENICA

AGNOLOTT]

REGULAR 200GR MAXI 300GR _

REGULAR/MAXI
ALLA PIEMONTESE 10/14
Il classico agnolotto della tradizione ripieno
di 2 arrosti servito con il suo fondo

ZUCCA E AMARETTI
L’agnolotto che si ispira a Mantova.
Servito con una fonduta di grana padano

e amaretti sbriciolati

Provalo con la polvere di speck croccante!

ALLA BORRAGGINE 10/14

Ripieno delicato e profumato, gusto
autentico e tradizionale!

GORGO E NOCI

Ripieno di gorgonzola cremoso
racchiuso dentro una sfoglia
classica e una granella di noci

Al PORCINI 12/16

Ripieno che sa di bosco, avvolto da una
fonduta al formaggio! Nient'altro da dire!

CAMPAGNOLO 12/16

Raviolo deciso con la sua sfoglia alla
barbabietola, radicchio amarognolo,
gorgonzola cremoso,pere dolci e nocciole
croccanti, connubbio perfetto!

ALLA CARBONARA 12/16

Lui, sua maesta, I'agnolotto alla carbonara!
Servito con guanciale croccante e una
spolverata di pecorino

SALSICCIA E PORRI

Porri delicati, salsiccia saporita,
racchiusi in una sfoglia integrale
con un equilibrio avvolgente!

AL SALMONE 12/16
Un agnolotto per gli amanti del pesce!
Impasto nero, ripieno ricco!

Il gioco e fatto!

AL TARTUFO
Agnolotti ripieni di formaggio di
capra e tartufo, da intenditore!

INGREDIENTI

INGREDIENTI BASE 1

Funghi,cipolla,carciofipatatine
fritte wurstel gorgonzola,friariellirucola,
pistacchio,scaglie di piemontino

INGREDIENTI PLUS 2

Tonno,salsicciamortadella,acciughe,spianata,
guanciale,prosciutto cotto e crudo

INGREDIENTI PREMIUM 3

Burrata,bufala,stracciatella,mozzarella senza
lattosio

-

10/14

10/14

12/16

14/18

. TAGLIERE —

selezione di salumi e formaggi 10
accompaghnati da miele e composte
selezione di salumi e formaggi 15

accompaghnati da chiacchiere fritte!

PIZZE

ALLA ROMANA / ALLA NAPOLETANA _

MARINARA

pomodoro,aglio,origano

MARGHERITA

pomodoro,mozzarella,basilico

DIAVOLA

pomodoro,mozzarella,spianata

PROSCIUTTO COTTO

pomodoro,mozzarella,cotto

WURSTEL

pomodoro,mozzarella,wurstel

NAPOLI

pomodoro,mozzarella, acciughe

PROSCIUTTO E FUNGHI

pomodoro,mozzarella,cotto,funghi

TONNO E CIPOLLA

pomodoro,mozzarella,tonno,cipolle

BURRATA

pomodoro,burrata,basilico

VEGETARIANA

pomodoro,mozzarella,verdure saltate

BUFALA

pomodoro,mozzarella di bufala,basilico

STEPHAN

pomodoro,mozzarella,tonno, patatine

QUATTRO STAGIONI

pomodoro,mozz,cotto,olive, funghi,carciofi

QUATTRO FORMAGGI

10
mozzarella,gorgonzola,piemontino,fontal

NOVARESE AL SUD 10

mozzarella,gorgo,n’duja,cipolle caramellate
10

JAN

pomodoro,mozzarella,spianata,cipolle,gorgo

SEBASTIAN 10

mozzarella,crudo,rucola,piemontino

SARDI'S

mozzarella,provola aff,porchetta,patate

DEVIN

mozzarella,taleggio,lardo,noci

VALENTINA

mozzarella,mortadella,burrata,pistacchio

DOLCI

TORTINO AL CIOCCOLATO

Dal cuore morbido, servito con una
salsa al cioccolato e panna montata!

CHEESECAKE

Golosa e cremosa con un topping
acido-dolce ai frutti di bosco!

TORTA DELLA NONNA 5

Frolla croccante, setosa crema al limone &
pinoli!
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Ristretto di pomodoro, pomodorini semi-dry,
olive taggiasche, acciughe, stracciatella

Crema di zucchine, fior di latte, fonduta di
parmigiano, zucchine spadellate, pancetta

Crema di taleggio, fior di latte, salsiccia,
porri stufati

Crema di porcini, funghi spadellati,
fior di latte, guanciale croccante, pecorino

Base ragu, polpettine della nonna,
mozzarella di bufala, grana

ALL YOU CAN EAT!

Tutti i giorni qui da noi pizza illimitate!
Su prenotazione minimo 4 persone!

Tutti i venerdi qui da noi agnolotti illimitati!

Tutti i sabati qui da noi chiacchiere illimitate!
accompaghnate da tagliere di salumi e formaggi

BERE

ACQUA NAT/FRIZZ 750ML 2
BIBITE SOFT 3
CALICE DI VINO 3
BIRRE ALLA SPINA  PICCOLA/ MEDIA
Carlsberg Pilsner (5% abv) 3.5/5
Calrsberg Special (9% abv) 5/7
Angelo Poretti IPA (5.9% abv) 5/7
Grimbergen Bianche (6% abv) 5/7
Grimbergen Double (6.5% abv) 5/7
CAFFE 120




